
C A R T A
ENTRANTES

CON PERDIZ ESCABECHADA

Mezclum de lechugas, perdiz escabechada
y nuestra salsa vinagreta

12€ 

DE TOMATE CON VENTRESCA

¡Buen tomate y buena ventrésca de
atún! 
¿Qué más necesitas para disfrutar?

12€ 

BACALAO CON NARANJA 12€ 

CESAR 12€ 

Bacalao desmigado con las mejores
naranjas valencianas y cebolla

ENSALADAS

Seis croquetas! dos de jamón, dos de
bacalao y dos de boletus. La mejor
combinación!

VARIADO DE CROQUETAS 10€ 

Patata casera, con nuestra salsa especial,
no te dejará indiferente, por cierto son
bravas.

PATATAS BRAVAS 8€ 

Ensalada con pollo empanado y salsa
cesar

15€ JAMÓN IBERICO VIVAS FLOR

¡Nuestro mejor jamón! Directo desde
Villahermosa del Rio a menos de 30km,
cerdo negro de la mejor calidad.

TABLA FERIA DEL QUESO

¿Te la perdiste o quieres repetir? La mejor
representación de quesos de la
Comunidad Valencia en tu mesa. 

15€ 

En cada casa se hace de una manera pero
la de El Palacio es de la mejor casa.

ENSALADILLA RUSA CASERA 8€ 

Un delicioso taco con lo mejor de Soria,
guacamole, salsa y un toque de lima, un
bocado para chuparse los dedos.

TACO SORIANO 4€ 

Con chistorra, huevo frito, panceta y uva,
simplemente deliciosas.

MIGAS DEL PASTOR 10€ 

¡Mejor tapa de Montanejos 2024! 
Deliciosa alcachofa en pan brioche con
salsa romescu y crujiente de jamón. ¡No te
quedes sin disfrutarla!

ALCACHOFINHO 4€ 

HUEVOS ROTOS (FOIE O JAMON) 13€ 

CROQUETON PULPO 3€ 

Deliciosa croqueta casera de pulpo, buen
tamaño y mejor sabor.

Con nuestra patata elaborada, unos
buenos huevos y nuestro toque de foie o
jamón. ¡Directos para que los rompas!

El mejor queso italiano fundido en el
horno con nuestra recete especial. 

QUESO PROVOLONE 11€ 

Traído directamente de Soria a tu plato,
crujiente y jugoso a partes iguales.

TORREZNO DE SORIA 10€ 

PARRILLADA DE TEMPORADA
Selección de verduras de temporada a
la brasa, acompañadas con salsa
romescu.

10€ 



CARNE A LA PIEDRA

CACHOPO DE BERENJENA

¡Can la receta de la tía Otilia no
puedes dejar de probarla! 
Además de alubias, costillas, cardo,
acelgas, patatas y morcilla tiene
muchas horas de elaboración y de
cariño. 

ARROZ CALDOSO DE CARRILADA 13€ 

DE CUCHARA
OLLA “EL PALACIO” 9€ 

¡Nuevo cachopo! Relleno con la mejor
cecina de Leon y queso azul, no te va
a dejar indiferente.

CACHOPO CECINA

CACHOPO 
Relleno de jamón y queso, con su
crujiente y delicioso empanado, la joya
de la corona

29€ 

27€ 
600g de lomo bajo de vaca madurada
cocinada sobre piedra volcánica. ¡Para
que te la hagas a tu gusto! 

ENTRECOTTE DE VACA
Tierno y sabroso, con carne de calidad
y cuidado para que disfrutes cada
corte.

Con su buen guiso, a fuego lento y bien
tiernas, te aconsejamos que pidas una
ración más de pan.

CHULETAS DE CORDERO
Un imprescindible, podemos llamarlo
lechal, lechazo o como a nosotros nos
gusta, Ternasco! 

Acompañada de salsa de queso,
tomate y rucula, en delicioso pan
brioge.

HAMBURGUESA DE COLIFLOR 10€ 

HAMBURGUESA 
La mejor carne Angus con pan
brioche. acompañada de queso
cheddar y bacon.

12€ 

BLACK BURGER
La más especial, con carne de Angus,
nuestra salsa Jack Daniels, crujiente
cebolla caramelizada y delicioso
queso. ¿De que color es el pan?

12€ 

BACALAO
Cocinado a baja temperatura con
pimientos rojos y su salsa, que puede
que te guste más que el bacalao.

17€ 

DORADA
Nuestra dorada preparada con un
variado de verduras, combinación
perfecta.   

17€ 

PESCADOS

PULPO
Pata de pulpo, sobre patata pochada,
una combinación que no te dejará
indiferente. 
Pd. el toquecito picante es delicioso

17€ 

¡Si, si, como lo lees! No queremos dejar
a nadie sin probar nuestros cachopo y
esté lo hacemos con carne de
berenjena y relleno de tomate y queso,
lo acompaña una salsa de trufa
deliciosa!

13€ 

40€

19€

18€ 

SECRETO IBERICO 12€ 
¿Sabes que parte es el secreto? Es el
corte que se encuentra en la parte
delantera del cerdo, entre la paleta y
el lomo, pero es un secreto... shhhh!

CARNES CACHOPOS

CARRILLERAS DE IBERICO 15€ 

Nuestro favorito par los dias frios, con
la mejor carrillera, jugosa y sabrosa.

HAMBURGUESAS



E S P E C I A L I D A D

Los menús de nuestro restaurante están pensados para compartir
una experiencia única, disfrutando de nuestras especialidades.   

ENTRANTES
CROQUETAS VARIADAS

TABLA DE JAMON IBERICO

TABLA QUESOS ARTESANOS

PRINCIPAL
CARNE A LA PIEDRA VOLCANICA

POSTRE
POSTRES CASEROS A ELEGIR

Ambos menus incluyen pan de hogaza con tomate y ajoaceite,
una botella de vino crianza o una jarra de cerveza y agua

45€ / Persona

MENU CARNE A LA PIEDRA
(MINIMO 2 PERSONAS)



TARTA DE QUESO CASERA
Sí sí, como lo lees, casera y de con queso
Majadales de Los Corrales, no merece la
pena ponerle nada más que sú base de
galleta. 

7€ 

BROWNIE DE CHOCOLATE
Para los más golosos, os vais a fundir
como el chocolate que lleva,
acompañado de una bola de helado y
nueces. 

7€ 

TORRIJA DE BRIOCHE
Si el brioche ya es delicioso cuando
pruebes esta torrija con horchata no
querras ninguna más.

7€ 

TIRAMISÚ SICILIANO
Nos lo hemos traído, directamente a
Montanejos, con su mascarpone,
bizcochito y cafe. 

7€ 

SURTIDO DE FRUTAS CON
HELADO
Fresco y sano, combinación perfecta
para acabar. 
¡Siempre con frutas de temporada!

5€ 

POSTRES

Todos nuestros postres son caseros, pero caseros de
verdad, hechos aquí y pensados para poner la guinda.

Disponemos de carta de alergenos para su consulta


